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MERIBEL

CARTE DEJEUNER

NOTRE CHEF, DANIEL DO VALE VOUS PROPOSE
UNE CUISINE FAITE MAISON A PARTIR DE PRODUITS FRAIS



Bol de Frites

Guillotine de Saucissons au choix : Noix, Beaufort ou Nature

Planche de Fromages de Savoie

Planche de Charcuterie et Condiments

Fingers de Poulet fermier Label Rouge Panés au Panko et sa sauce Tartare

Gratinée a I'Oignon
Velouté ou potage du jour & volonté et ses petits croltons
Quiche au Beaufort et mix de Salade verte

Croque-Monsieur Savoyard et mix de Salade verte

Nos préparations peuvent contenir un ou p|usieurs oHergénes.
Le Tableau est consultable sur demande aupres de notre personnel de salle.

Prix net service compris.



Salade Savoyarde

Salade, Tomates, Tomme de Savoie, Beaufort, Jambon cru, Viande séchée

Salade Composée

Salade, Tomates, Concombre, Carottes, Olives Taggiasca, Qignon rouge

Salade de L'Authentic

Salade iceberg, Tomates, Volaille, Parmesan, Euf, chips de Lard, sauce blanche

Tartare de Beeuf Charolais au couteau 180Gr, assaisonnement maison,

Frites et mix de Salade verte

Tartare de Saumon, Avocat et Aneth, assaisonnement maison, Frites et mix de

Salade verte

Eufs au plat, Frites et mix de Salade verte

Omelette Savoyarde

Eufs, Lard, Pommes de terre, Beaufort, Jambon cru 16 mois, Persil, Roquette

Nos préparations peuvent contenir un ou p|usieurs oHergénes.
Le Tableau est consultable sur demande aupres de notre personnel de salle.

Prix net service compris.



Marguerite

Sauce Tomate, Mozzarella di buffala, Origan

Mont-Vallon

Sauce Tomate, Fromage & raclette, Jambon cru 16 mois, Tomates cerises, Pesto, Roquette

4 Fromages de Savoie

Chevre, Bleu, Beaufort, Emmental

Penne Rummo de L'Authentic

Sauce fomate, pesto, fomates cerises, pignons de pin, olives Tagiasca

Penne ou Linguini Rummo sauce au choix

« Bolognaise (Beuf, sauce Tomate, Carottes, Aromates)
o Carbonara (Lardons, Eufs, Creme)
« Napolitaine (sauce Tomate, Basilic)

e Au beurre

Ravioles au Reblochon et fines Herbes avec Jambon de Savoie 16 mois

Lasagne maison pur beeuf gratinée au Beaufort et mix de Salade verte

Nos préparations peuvent contenir un ou p|usieurs oHergénes.

Le Tableau est consultable sur demande aupres de notre personnel de salle.

Prix net service compris.



Croziflette® et mix de Salade verte

Tartiflette* traditionnelle de Savoie et mix de Salade verte

Diots fumés au Vin blanc, compotée d'Oignons rouges, Crozets® crémeux

Véritable Mont d'Or au four, Pommes de terre en robe des champs

et assiette de Charcuteries

*Provenance des fromages : Savoie

Burger sovoyord fait maison, frites et mix de salade verte

Poulet fermier Label Rouge réti et son jus, pommes grenailles et pousses d'épinard

Ceur d'Entrecote Argentine grillé - 250grs, gratin de Pommes de terre au Beaufort

et sauce Béarnaise

Loup de Méditerannée, petits Légumes de saison et Beurre blanc

Ceur de Saumon & la plancha, Polenta & la Tomme de Savoie et petits Légumes

Nos préparations peuvent contenir un ou p|usieurs oHergénes.
Le Tableau est consultable sur demande aupres de notre personnel de salle.

Prix net service compris.



Tous nos desserts sont élaborés par notre Chef Péatissier Daniel Ruyer

Patisseries maison du jour

Café ou Thé gourmand

Assortiment de glaces et sorbets (Vanille, Chocolat, Café, Citron, Framboise, Myrtille)

1 boule
2 boules

3 boules

Nos préparations peuvent contenir un ou p|usieurs oHergénes.
Le Tableau est consultable sur demande aupres de notre personnel de salle.

Prix net service compris.



